Pisime Hazir Risottolar !
Sadece 12 dakikada tamamen hazir

Kendine has ve geleneksel talyan risottosu modern hayatin hareketliligini
yakalamak igin pisime hazir ¢oziimler sunuyor.
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Triiflii Risotto Parmesanli Risotto Safranli ve Peynirli
210 g x 10 adet 210 g X 10 adet (Milano) Risotto

i 210 g x 10 adet
Ozellikler:
Yapay renklendirici igermez,
Yaq olarak sadece zeytinyagi kullanilmugtir,
Deniz tuzuyla haz«r{anm;t:r,
Yapay aroma igermez,
Sadece ltalyan Carnaroli pirinci ile iiretilmigtir.
Hazirlarug::
600 ml suyu bir sapli tencerede kaynatin.
1 paket iriinii kaynayan suya aktarin ve
12 dakika boyunca orta ategte kapaksiz olarak
pisirin. Stk sik kangtirarak tim suyu gekinceye
kadar pisirin.Kisisel son dokunugunuz igin
ekstra tereyad ve/veya parmesan ilave edebilirsiniz.

Carnoroli pirincinden
Glutensiz
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